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Vazeny zakaznik,

Gratulujeme Vam k zaklpeniu tohto produktu. Preditajte si
pozorne nasledujice pokyny a postupujte podla nich, aby
ste predisli moznym Skodam. Nezodpovedame za Skody
sposobené nedodrzanim pokynov alebo nespravnym
pouZitim. Naskenujte QR koéd, aby ste ziskali pristup k

najnovsiemu  pouZivatelskému

informaciam o produkte.

manudlu a dalsim
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TECHNICKE UDAIJE

Kéd produktu

10035085

Napajanie

220-240 V ~ 50/60 Hz

Spotreba energie (watty)

1800-2100 W

Rozmery

cca. 26 x 42 x 48 cm (S x V x H)

Rozmery rostu na grilovanie

cca. 18,6 x 30 cm (S x V x H)

Hmotnost aj s prislusenstvom

12,13 kg




BEZPECNOSTNE POKYNY

Tento navod na pouZitie obsahuje dolezZité informacie o bezpeénom pouzivani
grilu, ako aj tipy a informacie o kazdodennom pouZivani a likvidacii. Pred pouZzitim
zariadenia si precitajte ndvod na pouZitie. Pred pouZitim grilu sa intenzivne
obozndmte s tymto ndvodom na poufZitie a pouzivajte ho iba v opisanych
oblastiach pouZitia a na opisané ucely. Ak sa gril predava alebo odovzdava dalej, je
doblezité, aby ste tento ndvod na pouZitie odovzdali tiez. Je neoddelitelnou
sucastou produktu.

Uréené pouZzitie

= Tento vysoko-teplotny gril je uréeny vyluéne na grilovanie potravin. Nie je
urceny na pouZitie v spolo¢nosti alebo na komeréné pouZzitie. PouZivajte gril
vyluéne na sukromné poufZitie, na akékolvek iné pouZitie nie je urceny.

= Gril je uréeny vyluéne na pouZitie v interiéri a nesmie sa pouzivat mimo
uzavretych priestorov.

= Okrem toho sa nesmie pouZivat ako zabudované zariadenie. Tento gril
vyhovuje vsetkym relevantnym normam a smerniciam v suvislosti s
zhodou CE. Ak je gril upraveny bez suhlasu vyrobcu, zhoda s tymito
normami uz nie je zaruena. Akakolvek zodpovednost vyrobcu za skody alebo
poruchy, ktoré z toho vyplyvaju, je vylicena.

= Dodrziavajte narodné predpisy a zakony krajiny v ktorej zariadenie pouZzivate.

Vseobecné bezpecnostné pokyny

= Pozorne si precitajte pokyny a uZivatelsky manual a uchovajte ho pre pripad
potreby.

= Tento gril je vhodny iba na poufZitie v suchych vnutornych priestoroch. Nie
je uréeny na poufZitie v miestnostiach s vysokou teplotou alebo vihkostou
(ako su kupelne) alebo nadmernym prachom.

= Nikdy neponarajte pristroj alebo napajaci kdbel do vody alebo inych tekutin.

= Gril je uréeny vyluéne na pouZitie v interiéri a nesmie sa pouzivat mimo
uzavretych priestorov.

= Gril nie je urceny na prevadzku s externym ¢asovacom alebo samostatnym
systémom dialkového ovladania.

Rukavice oznacené tymto symbolom su zvlast odolné voéi teplu.

< Pristupné ¢asti mézu byt velmi horuce. Udrzujte deti mimo v dostatocnej
vzdialenosti od grilu
= Neposuvajte gril ked'je v prevadzke.



= Na grile sa nesmu robit Ziadne zmeny!

= Ak je zariadenie viditelne poskodené, nepouZivajte ho.

= Ak zistite akékolvek poskodenie, nikdy sa nepokusajte opravit gril sami, ale
kontaktujte vyrobcu alebo zakaznicky servis, aby ste predisli akymkolvek
rizikdm.

= Nikdy neotvarajte kryt grilu. V pripade akychkolvek defektov kontaktujte
vyrobcu alebo zékaznicky servis. V pripade oprav, Uprav, nespravneho
pripojenia alebo nespravnej obsluhy, ktoré sami vykonate, st vylicené zaruky
a naroky na zaruku.

= Pocas Casu ked je gril v prevadzke nevykondvajte s grilom Ziadne dalsie
¢innosti ako napr. Cistenie a preprava.

= Pri obsluhe grilu udrziavajte minimalnu vzdialenost 15 cm na kazdej strane
(50 cm hore) od stien a predmetov.

= Gril nesmie byt pocas prevadzky nikdy zakryty, najma musi byt vidy
zaistena dostatoc¢na cirkuldcia vzduchu pre ventilatory (4) na zadnej strane.
Hrozi nebezpecdenstvo poziaru!

= Ak gril nepouZivate, vypnite ho a odpojte sietovi zastréku potom ¢o gril Gplne
vychladol.

= Deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentdalnymi schopnostami alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami a
znalostami moZu zariadenie pouZivat, iba ak st poucené o tom, ako zariadenie
pouzivat a to osobou zodpovedajucou za ich bezpe¢nost, ktora rozumie rizikdm
sUvisiacim s prevadzkou zariadenia.

= Vyslovne odporucame, aby tento gril nepouzivali deti do 16 rokov!

= Deti sa nesmu so zariadenim hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmu vykondvat deti,
pokial nie su starsie ako 8 rokov a st pod neustalym dohladom.

= Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti. Stupa riziko udusenia sa!

= Gril pouZivajte iba vtedy, ked pocitujete Uplnu fyzickd a dusevnd silu. Gril
sa nesmie pouzZivat pod vplyvom alkoholu, liekov alebo drog, ani v
pripade choroby alebo tnavy. Hrozi nebezpecenstvo urazu!

= Nenechavajte gril pocas prevadzky bez dozoru.

= Deti mladsie ako 8 rokov musia byt mimo dosahu spotrebia a
napdjacieho kabla. Hrozi nebezpecenstvo Urazu!

= Ak je napajaci kabel spotrebi¢a poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
zakaznicky servis vyrobcu alebo odborny servis, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

= 0 moznych rizikach pri manipulacii s grilom upozornite aj ostatnych pouZivatelov.

Osobitné bezpecnostné pokyny (nebezpecenstvo popalenia a poZiaru!)

= Ak pocas prevadzky déjde k neocakavanému vypadku napajania, vyberte
grilované jedlo. PretoZe ventildtory (4) vtedy nefunguju, moZe sa teleso grilu
znacne zahriat. Hrozi nebezpecenstvo popdlenia sa!
= Toto zariadenie musi byt pocas pouZivania drzané mimo dosahu horlavych materidlov
= Dbajte na to, aby sa jedlo urcené na grilovanie nedostalo do kontaktu s
vyhrievacim telesom (6) v komore na grilovanie. Extrémne vysoké teploty
mozu zapalit jedlo, ktoré sa ma grilovat. Hrozi nebezpecenstvo poZziaru!
= Komora na grilovanie je velmi horuca. Nikdy sa nedotykajte horucich casti.
= Na vybratie rostu na grilovanie (11) vzdy pouZivajte rukovat (9).



Tuky a oleje sa mdZu pri nespravnom pouziti vznietit. Nikdy sa ich
nepokusajte uhasit vodou. Vysledkom by mohla byt vybusna zmes, ktora
moze spOsobit popaleniny ohrozujlce Zivot. NeZ zacnete hasit plamene,
najskor vytiahnite sietfovi zéstréku. Potom haste vhodnym hasiacim
prostriedkom, napr. hasiaci pristroj pre mastnotu, hasiaca prikryvka alebo
piesok. Hrozi nebezpecenstvo popalenia a vybuchu!

Pokyny na pouZivanie grilu (nebezpecenstvo poskodenia majetku!)

Umiestnite gril na lahko pristupny, rovny, tepelne odolny a stabilny pracovny
povrch.

Pri vytahovani rostu na grilovanie (11) alebo misky na odkvapkavanie tuku (10)
moze z grilovaného jedla stekat tuk alebo tekutina.

Chrante gril pred horucimi povrchmi.

Okamzite prestante pouzivat gril ak zistite akékolvek poskodenie grilu alebo
prislusenstva.

Poskodené ¢asti sa musia vymenit za originalne ndhradné diely. Obratte sa

na zakaznicky servis.

Délezité pokyny ohfadom obalu

Uschovajte baliaci box a baliaci material ak by ste v buduicnosti chceli
zariadenie vratit. Bezpecné vratenie je mozné iba pri tomto $pecidlnom
baleni.

Pomdite nam chranit nadu planétu. Nevyhadzuijte prislugné dva stipiky, mozu
byt znovu pouzité!

Obalové materidly ndm prosim vratte. Pokyny najdete priamo na vndtornej
strane Skatule. V ramceku ndjdete aj Stitok pre vratenie. PouZiva sa vylu¢ne na
vratenie obalu a nie na vratenie zariadenia!

Ak bude z dévodu uplatnenia zaruky potrebné neskorsie vratenie zariadenia,
kontaktujte nds zakaznicky servis a my vam zasleme kompletné baliace
materidly.

Pred prvym pouZitim

= UloZte Steakreaktor na dobre vetrané miesto a zapnite ho na priblizne 10
minut. Pocas tejto doby sa méZe objavit zapach spdsobeny Specialnymi olejmi
pouZitymi pocas vyroby.

= Po tomto prvom uvedeni do prevadzky a naslednom dékladnom vycisteni
je vas Steakreaktor pripraveny na pouzitie.

OBSAH ZASIELKY

= Vysoko-teplotny gril

= Rost na grilovanie

= Drziak rostu na grilovanie (2 kusy)

= Miska na odkvapkévanie tuku

= Rukovat (s integrovanym otvara¢om na flase)

Navod na pouzitie

Opatrne vyberte gril a vietko prislusenstvo z balenia. Vyberte jednotku z obalu a
skontrolujte, ¢i su vsetky Casti Uplné a neposkodené. V pripade netplnej alebo
poskodenej zasielky kontaktujte zékaznicky servis.



PREHLAD ZARIADENIA

1 Displej (teplota)

2 Regulator

3 Displej (Cas)

4 Ventilator (na zadnej strane jednotky)

5 Navijanie kabla (na zadnej strane jednotky)
6 Vyhrievacie teleso

7 Hlavny vypinac (na zadnej strane jednotky)

8 Napajaci kabel

9 Rukovat

10 Miska na odkvapkavanie tuku
11 Rost na grilovanie

12 Komora na grilovanie

13 Drziak rostu na grilovanie

14 Reflexna doska




PRED UVEDENiM DO PREVADZKY

Umiestnite Gril

. Umiestnite gril na rovny, tepelne odolny povrch, najlepsie na predny okraj
pracovnej dosky alebo zakladne.

2. Dodrziavajte minimélnu vzdialenost 15 cm v okoli zariadenia (50 cm hore)
od stien a predmetov.

3. Vyberte rost na grilovanie (11), misku na odkvapkavanie tuku (10) a drZiak rostu
na grilovanie (13).

4. Pred prvym pouZitim spotrebica vycistite interiér a vSetko vnutorné prislusenstvo
opisané v tejto
kapitole (pozri ¢ast "Cistenie a Gidrzba" v tomto navode).

5. Potom vloZte nazad drziak ro$tu na grilovanie. (13). Vezmite prosim na
vedomie, Ze kazdy
z 2 drziakov rostu na grilovanie 13) sa moze pouzit iba na konkrétnu stranu.
Vybratia drziakov (13) rostu na grilovanie, ktoré st umiestnené po stranach
komory na grilovanie (12), maju medzi sebou rézne vzdialenosti. Vybratia s
velkymi vzdialenostami smeruju k prednej ¢asti grilu.

6. Teraz vloZte rost na grilovanie (11) do hornej kolajnice drZiaka rostu na
grilovanie (13) a misku na odkvapkdvanie tuku (10) na spodok komory na
grilovanie (12).

Reflexna doska (14), ktora je
trvalo namontovana v komore na
grilovanie (12), slizi na zabranenie 1 2
nadmerného zahrievania pracovnej

plochy pred grilom. _1 4

Vybratie / vloZenie rostu na grilovanie (11)

Pamatajte, Ze rost na grilovanie
(I'l) sa musi vzdy zasunat’ tak, aby
drziak rukovite (3ipka) na grile 1 1 /,%:;///,/;/7
(I'1) smeroval dopredu. Iba tak je

mozné pouzit’ rukovit’ (9).




a) Vyberanie:

I. Na vybratie rostu na grilovanie (11) pouzite dodavanu rukovat (9). Zasurite ho zhora do
priloZzeného drZiaka rukovate.

2. Teraz opatrne vytiahnite rost (11) na grilovanie dopredu z drZiaka rostu (13).

3. Rost na grilovanie (11) je velmi horuci. Umiestnite ho iba na povrch odolny vodi teplu.

b) Vkladanie:

I. Privkladani ro$tu na grilovanie (11) poutzite prilozenu rukovét (9). Zasurte ho zhora do
priloZzeného drZiaka rukovate.
2. Driziaky rostu na grilovanie (13) na lavej a pravej strane grilu vam umoziuju
zvolit si medzi 7 vy$kami zasunutia. Pri vybere vysky vkladania dbajte na to,
aby sa rozmery potravin, ktoré sa maju grilovat, zhodovali a aby sa pocas
vkladania nelepili na kryt grilu alebo aby sa nedostali do kontaktu s
vyhrievacim telesom (6).
3. Terazrost na grilovanie (11) opatrne zasurite do drZiaka rostu na grilovanie (13).
4. Vyberte rukovat (9), aby sa pocas procesu grilovania nemohla zahriat.

Miska na odkvapkavanie tuku(10)

I. PoloZte misku na odkvapkévanie tuku (10) na spodok komory na
grilovanie(12), aby ste zachytili akékolvek tekutiny kvapkajuce z grilovaného
jedla.

2. NavloZenie alebo vybratie misky na odkvapkdvanie tuku (10) pouzite dodavanu rukovat (9). Vlozte
ju zhora do priloZzeného drziaka rukovate.

Nezabudnite, Ze miska na
odkvapkavanie tuku

(10) musi byt vzdy viozend tak, 1 0
aby rukovat nadoby (Sipka)
smerovala dopredu. Iba tak je
mozné poutzit’ rukovat’ (9).




UVEDENIE DO PREVADZKY A OBSLUHA

Priprava:

= Pri grilovani pouZivajte rukavice odolné voci teplu v sulade s nariadenim o
OOP (kategoria Il tykajlca sa tepelnej ochrany, DIN-EN 407).
= Na grilovanie potravin pouZivajte vhodné nastroje, napr. klieSte na grilovanie,
aby sa zabranilo popaleniu.
= Zabrante Uniku pary!
= Gril je po vypnuti este velmi dlhy ¢as horuci. Hrozi nebezpecenstvo
popalenia sa!
= O uvedenych opatreniach informujte aj ostatnych pouZivatelov.

Predhrievanie

POZNAMKA: Vyhrievanie sa da kedykolvek vypnut stla¢enim a podrzanim
reguldtora (2).

. VloZte rost na grilovanie (11) do hornej Urovne zasunutia, aby sa zaistilo
rychlejsie zahrievanie.

2. Zasurite sietovu zastréku do zésuvky.
3. Zapnite gril hlavnym vypinacom (7).
4. Po kratkej dobe zazneju 2 signélne tony.

POZNAMKA: Ak sa gril dIhsi ¢as nepouziva, automaticky sa prepne do
pohotovostného rezimu, ak je hlavny vypinac (7) uz zapnuty. Tento stav je na
lavom displeji (1) oznaceny osvetlenou bodkou. Jednym stladenim regulatora (2)
mozete gril znova uviest do prevadzky.

v

Displej viavo (1) ukazuje nastavitelnd maximalnu teplotu 800 ° C a displej
vpravo (3) zobrazuje prednastavenu dobu prevadzky 20:00 minut. Ak ste uz
tieto hodnoty upravili skoér, po opdtovnom zapnuti sa zobrazia vami
zmenené hodnoty.



Teraz mate nasledujice dve moznosti:
A) Grilovanie s prednastavenymi hodnotami teploty a ¢asu
I.  Stlacenim reguldtora (2) spustite proces grilovania s predvolenymi

hodnotami. Zaznie signdlny tén.
2. Gril sa teraz zahrieva a na displeji (1, 3) sa zobrazuje teplota a zostavajuci Cas.

POZNAMKA: Proces zahrievania je mozné kedykolvek prerusit. Aby ste to dosiahli, podrite regulator
(2) stlaceny cca. 2 sekundy. Na obnovenie procesu ohrevu stlacte reguldtor (2) a
pokracujte znova, ako je opisané vyssie.

3. Priteplote cca. 100 °C sa ventiladtory (4) na zadnej strane grilu zapnu, aby
ochladili skrifiu.

4. Po dosiahnuti nastavenej cielovej teploty zaznie signélny ton a gril je
pripraveny na pouZzitie.

B) Zmena hodnot teploty a Casu

I.  Otdcanim regulatora (2) najskor zvolte Zelanu teplotu grilovania medzi 800 °C a
200 °C. Pocas nastavovania na displeji blikd ,,C” (1). Vyber potvrdte stlacenim
regulatora (2) Zaznie signalny tén.

2. Teraz otoCenim regulatora (2) vyberte poZadovany Cas prevadzky medzi 1:00
az 30:00 minGtami. Pocas nastavovania blika na displeji ,:“ (3). Vyber
potvrdte otoc¢enim regulatora (2) Zaznie signalny tén.

3. Gril sa teraz zahrieva a na displeji (1, 3) sa zobrazuje teplota a zostavajuci ¢as.

POZNAMKA: Proces zahrievania je mozné kedykolvek prerusit. Aby ste to dosiahli, podrite regulator
(2) stlaceny cca. 2 sekundy. Na obnovenie procesu ohrevu stlacte regulator (2) a
pokracujte znova, ako je opisané vyssie.

4. Priteplote cca. 100 °C sa ventilatory (4) na zadnej strane grilu zapnd, aby
ochladili skrifiu.

5. Po dosiahnuti nastavenej cielovej teploty zaznie signdlny tén a gril je
pripraveny na pouZzitie.
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Grilovanie

POZNAMKA: Vyhrievanie sa d4 kedykolvek vypnut stlatenim a podrzanim
reguldtora (2).

I. Ak chcete poloZit jedlo do grilu, vyberte rost na grilovanie (11) pomocou
rukovate (9),

2. Potraviny, ktoré chcete grilovat, vidy umiestnite ¢o najviac na stred
roStu(11). Potraviny, ktoré sa maju grilovat, by sa nikdy nemali dotykat
drZiaka rostu (13) a drziaka pre rukovat (9). Rost na grilovanie (11) by nemal
byt preplneny, ¢o by mohlo mat negativny vplyv na vysledok grilovania.

3. Potom vyberte optimalnu vysku zasunutia do rostu na grilovanie (11).

4. Akonahle sa dosiahne poZadované zhnednutie, jedlo otocte.

POZNAMKA: Ak je to potrebné, pouZite grilovaci teplomer, ktory dokaze zmerat
teplotu stredu potraviny, ktora sa ma grilovat, aby sa dosiahol pozadovany bod
varenia potraviny. To mdze byt obzvlast uzitotné pri grilovani mésa a ryb.

v

Aby ste dosiahli Zelany bod varenia, nechajte jedlo po aktivnom grilovani
nejaky Cas varit sa pri nizsej teplote. Na to pouZite rukovat (9), aby ste vybrali
rost na grilovanie (11) a umiestnili ho na misku na odkvapkavanie tuku(10) na
dne komory na grilovanie (12). Po¢as dodato¢ného varenia musi byt
vyhrievanie vypnuté stla¢enim a podrzanim regulatora (2). Cas po vareni
zavisi od vasho osobného vkusu a pozadovaného pripravku (priblizne 2 az 4
minuty).

Na umiestnenie mdsa na rost na grilovanie (11) alebo jeho vybratie pouZite
klieste na grilovanie. Pred konzumaciou by teraz malo maso zostat mimo
grilu po dobu cca. 2 az 4 mindty.

Nechajte rost na grilovanie (11) a misku na odkvapkavanie tuku (10) na grile,
kym su este horuce.

o

N



Tipy na pripravu:

= Steakové méso by sa malo pred pripravou vybrat z chladni¢ky a malo by

dosiahnut izbovu teplotu.

Hovédzie steaky by sa mali vidy (ak to umozZiiuje hribka mésa) grilovat na
jednej z hornych polic a pri maximalnej teplote. Tymto spésobom sa dosiahne
tzv. Maillardova reakcia v ¢o najkratSom case. Aminokyseliny obsiahnuté v
mase tu reaguju so sacharidmi a proteinovymi zlozkami. To ddva masu idedlnu
kéru, zatial ¢o vnutro zostdva UZasne Stavnaté. ,Maillardova reakcia“ by sa
nemala zamiefat s , karamelizaciou®, ktora sa v tejto suvislosti ¢asto spomina.
Obe reakcie sa véak méZu vyskytnut sucasne.

Upozorriujeme, Ze Cas grilovania je velmi kratky a v zavislosti od charakteru
mésa moze byt steak pripraveny na jednej strane priblizne po 2 mindtach.

Priklad postupu grilovania hovadzieho masa
(priblizne 350 g, hrabka priblizne 2,5 cm)

Predhrejte gril na 800 °C.

Vlozte rost na grilovanie (I1) s masom do druhej najvyssej Grovne v
komore.

Prvi stranu grilujte asi 2 mindty, druhd stranu asi 1:50

mindt.

Vyberte rost na grilovanie (1) s masom a polozte ho na misku na
odkvapkavanie tuku (10). Cas po vareni zavisi od vasho osobného

vkusu a pozadovaného pripravku (priblizne 2 az 4 minuty.

Pred konzumaciou by teraz malo maso zostat’ mimo grilu po dobu cca. 2
az 4 minuty.

Nastavenie teploty a ¢asu pocas grilovania

Pocas grilovania stlacte regulator (2). Zaznie signélny tén a na displeji blika
,C“(1). Otacanim reguldtora (2) nastavte teplotu. Vyber teploty potvrdte
stlacenim reguldtora (2)

Teraz na displeji blikd ,,:“ (3). Otaanim regulatora (2) nastavte ¢as prevadzky.
Otacanim regulatora (2) potvrdte zvoleny ¢as prevadzky.

Zaznie signélny ton a proces grilovania pokracuje s upravenymi nastaveniami.

Faza chladenia / Vypnutie

POZNAMKA: Vyhrievanie sa da kedykolvek vypnut stlatenim a podrianim
reguldtora (2).

= Pocas fazy chladenia pokracuju ventilatory (4) nejaky cas, kym teplota

neklesne pod cca. 100 °C. Az do tohto bodu sa hlavny vypinac (7) nesmie
vypnut.

Pocas fazy chladenia sa na displeji (1) zobrazuje ,hot“. To signalizuje vysoku
zvyskovu teplotu v komore na grilovanie (12).
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= Zaroven sa na displeji (3) zobrazi ,,OFF“, ¢o znamena, Ze proces vyhrievania je
vypnuty.

= Ventildtory (4) sa zastavia, ked teplota klesne pod cca. 100 °C. Po urc¢itom

Case zhasnu displeje (1, 3) a gril je v pohotovostnom reZzime. Tento stav je na

favom displeji (1) oznaceny osvetlenou bodkou.

Ak uZ nemienite gril v blizkom ¢ase pouZivat, vypnite hlavny vypinac (7).

Ak uZ nechcete pokracovat v grilovani, mali by ste gril vy¢istit podla pokynov v

kapitole , Cistenie a Gdrzba“.

PouZitie penetracného teplomera

Aby ste zabezpecili optimalne uvarenie vasho steaku, moézete sledovat proces
varenia masa pocas temperovania pomocou penetracného teplomera. Teplomer
moze merat v rozmedzi 0-99 °C.

. Aktivujte teplomer zasunutim zastrcky do zasuvky napravo od displeja. Teraz
sa v dolnej Casti displeja zobrazi aktudlne namerana teplota.
2. Zasurite teplomer do stredu masa.

Nasledujuca tabulka uvadza priblizné smerodajné hodnoty teplét jadra pre
zodpovedajtce stupne varenia hovéddzich steakov:

rare - mierne| <45 °C
opecemy

medium rare| 46-55 °C
- mierne
prepeceny
medium - 56-60 °C
stredne
prepeceny
medium well| 61-65 °C
- viac
prepeceny
well done - | 66-75°C
uplne
prepeceny




CISTENIE A UDRZBA

Udriba
= Pravidelne odstranujte prach z mriezky ventildtora na zadnej strane
zariadenia, napriklad kefou alebo vysavacom. V opacnom pripade gril

neobsahuje Ziadne ¢asti, ktoré si vyZaduju udrzbu.

Cistenie

= NepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky, kefy s kovovymi alebo
nylonovymi Stetinami ani iné kovové Cistiace predmety, ako su noze, Skrabky
alebo kovové Spongie. MézZe to poskodit povrch grilu.

= Pred Cistenim gril vypnite a odpojte napajaci kabel.

= Gril kvoli ¢isteniu neponarajte do vody alebo do inej tekutiny.

Ak chcete gril vycistit, postupujte nasledovne:

. Vyberte rost na grilovanie (11) a misku na odkvapkavanie tuku (10). Dbajte
na to, aby sa Ziadna tekutina z misky na odkvapkavanie tuku (10) nerozliala,
alebo aby z nej nevypadli zvysky jedla po grilovani..

2. Odstrante drziaky rostu na grilovanie (13) tak, Ze ich vytiahnete z vybrani na
stranach komory na grilovanie (12).

3. Oplachnite rost na grilovanie (11), misku na odkvapkavanie tukov (10), drziak
roStov na grilovanie (13) a rukovét (9) v oplachovacom kupeli komerénym
umyvacim prostriedkom na umyvanie riadu alebo alternativne v umyvacke
riadu.

V nasledujicom texte je podrobnejsie opisané Cistenie grilu rozdelené na
vonkajsie Cistenie a vnatorné Cistenie.

Vonkajsie Cistenie

= Vonkajsie povrchy grilu Cistite mierne navlh¢enou mékkou handri¢kou a
komercénym Cistiacim prostriedkom. Dbajte na to, aby sa do mriezky ventilatora
nedostala Ziadna vlhkost.

Vnutorné Cistenie

= Interiér grilu je mozné Cistit vodou a beznym Cistiacim prostriedkom na
umyvanie riadu. Na tvrdé necistoty mozete pouzit Cistiace mlieko.

= Na odstranenie pripalenin pouzite beznu Spongiu. NepouZivajte Spongie s
kovovymi alebo nylonovymi Stetinami.

= Na Cistenie interiéru, najma v pripade pripalenych zvyskov, odporicame
tiez pouzit komercne dostupny Cistic rary.
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Uskladnite zariadenie ak ho nepouZivate

= Vycistite gril podla popisu v predchadzajlicej ¢asti ,Cistenie”.

slnecného Ziarenia a mimo dosahu deti.

Napajaci kabel (8) navirite na navijanie kdbla (5) na zadnej strane mriezky.
Gril skladujte iba na suchom a Cistom mieste, mimo dosahu priameho

RIESENIE PROBLEMOV

V nasledujucom texte najdete niekolko moznych prikladov chyb, ktoré sa mézu
vyskytnut pri grile. Skontrolujte, ¢i problém vyrie$ia uvedené riesenia.

Gril nefunguje.

Sietova zésuvka nie je
dobre pripojena

Zapojte zastrcku do
zasuvky, o ktorej viete,
Ze bezpecne funguje.

V zasuvke nie je
napatie.

Pravdepodobne je obvod
pretaZeny a poistka je
spalena. Ak je to
potrebné, odstrarite
vsetky ostatné spotrebice
(zariadenia), ktoré su
napajané rovnakym
obvodom, a znova zapnite
poistku.

Hlavny vypinac (7) nie
je zapnuty.

Zapnite hlavny vypinac

(7).

Gril ma prilis maly
vykon.

Zvolena teplota je prilis
nizka.

Nastavte vyssiu teplotu.

Zvolena Uroven rostu
na grilovanie (11) je
prilis nizka.

Umiestnite rost na
grilovanie (11) na vyssiu
uroven.

Gril nebol predhriaty.

Pred kazdym
pouzitim gril
predhrejte.




POKYNY K LIKVIDACII

Podla Eurdpskeho nariadenia odpadu 2012/19/EU tento
symbol na vyrobku alebo na jeho obale znameng, ze
vyrobok nepatri do domdaceho odpadu. Na zéklade
smernice by sa mal pristroj odovzdat na prislusnom
zbernom mieste pre recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Zabezpecenim spravnej
likvidédcie vyrobku pomézete zabranit moznym
negativnym dopadom na Zivotné prostredie a [udské
_ zdravie, ¢o by inak mohol byt désledok nespravnej
likvidacie vyrobku. Pre detailnejsie informdacie o recyklacii
tohto vyrobku sa obratte na svoj Miestny Urad alebo na
odpadovd a likvida¢nu sluzbu Vasej domacnosti.

VYROBCA

Chal-Tec GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin, Nemecko.
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KLARSTEIN NIJ1SdV A
EIN NIJ1SdVIN KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1A
EIN NIJ1SdV 1A KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1A
EIN NIJ1SdVIA KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV A
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